TRUFFE VAUDOISE

LA TRUFFIERE DIDACTIQUE

BIENVENUE A

DE BONVILLARS

UN GRAND MERCI AUX PARRAINS
DE LA TRUFFIERE DIDACTIQUE

Agassis Sylvain,
Auchlin Pascal,
Barbezat Bertrand,
Bernat-Faesch Kamil,
Bloesch Jacques,
Bonny Dominique,
Bovey Jacques,

Brun Anne,

Brun Michel,
Bugnon Alain,

Bula Alexandre,
Bula-Lauber Christiane,
Burdy Olivier,
Burkhard Christian,
Carrard Jean-Daniel,

TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS

Premiere région truffiere de Suisse

Conod Didier,
Cousin Guy,
Crisinel René,
Crotti Linda,

De Blasio Zacharie,
Denisart Valérie,
Destraz Henri,
Dousse Lionel,
Dousse Tania,
Dubrit André,
Eggimann David,
Faesch Dominique,
Fellrath Genevieéve,
Gagniére Gabriel,
Gilliéron Johann,

Glauser Eric,
Grandjean Olivier,
Grbovitc Nicolas,
Gurtner Pierre-Alain,
Hasanovic Mirnes,
Jaquier Pascal,
Jaquier Claude-Anne,
Jaquier Rémy,
Jutzeler Alain,

Kunz Bernard,

Le Berre Daniel,

Le Coultre Chantal,
Le Coultre Yves,
Léoni Carlo,
Margairaz Daniel,

www.aprts.ch

info@aprts.ch

Masson Pierre-Yves,
Meylan Philippe,
Moillen David,
Muriset Alexandre,
Nicolay Luc,

Pache Jean-Frédeéric,
Pahud André,
Parvex Francois,
Parvex Pierre-Léon,
Perrin Jacques,
Pidoux Christian,
Piguet Frédéric,
Pisu Roberto,

Pittet Pierre,

Protti Cédric,

Protti Richard,

Scan the folowing
QR code for
translations

Rappo Daniel,

Robert Jean-Paul,

Rod Cyril,

Roulet Grin Pierrette,
Schenk Nicolas,
Schorderet Mary-Laure,

Sertori Daniel,
Seydoux Jean-Marc,
Siffert Frank,

Siffert Sophie,
Spath Mathieu,
Spidalieri Stéphane,
Thoutberger Oscar,
Urfer-Yenny Manon,
Yenny Laurent,
Zomer Monique

La Commune
de Bonvillars

* Xk




SON HISTOIRE

L'Inquisition prétendit que
la truffe était aussi noire que
I'ame d'un damné. Les brilés
étaient considérés comme
des zones maudites, des
ronds de sorciére... formés
par la bave de Satan.

Depuis I'Egypte ancienne,
les hommes se passionnent
pour la truffe...

THEOPHRASTE
372-287 av. J.-C

« Vous avez interrogé les
savants, leur demandant ce
qu’était ce tubercule, et apres
deux mille ans de discussion
les savants vous ont répondu
comme au premier jour,
“nous ne savons pas “.

L'auteur le plus ancien
serait Théophraste qui
expliquait ainsi l'origine
des truffes :

«végétaux engendrés

par les pluies d’automne
accompagnées de coups
de tonnerre». La truffe
figurait en bonne place sur
les tables de Lucullus.

Elle aurait des
propriétés aphrodisiaques.
«La truffe réveille des
souvenirs érotiques et
gourmands chez le sexe
portant jupe et des souvenirs
gourmands et érotiques chez
le sexe portant barbe.»
Brillat-Savarin (1755-1826)
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Vous avez interrogé la truffe
elle-méme et la truffe vous a
répondu

A. Dumas

POMME DE TERRE

New York City

Sachez encore qu'en
Vaudois, la pomme de terre
s'appelle la trufyé, preuve
de sa consommation bien
avant que les pommes de
terre nous soient amenées
d’Amérique.

design des panneaux de la truffiére par :

sophiesiffert.com
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La Truffiere

DIDACTI

Notre association a inauguré le 13 octobre 2021, la premiére truffiere
didactique d’Europe. Vous y découvrez...

toutes les variétés de truffes

les espéces principales
comestibles d'Europe

d‘arbres mycorhizables

© Géodonnées : Etat de Vaud, OpenStreetMap,swisstopo ech: 1:1000

C'est grace aux « Compagnons de la Truffe Vaudoise » et la commune des techniques de taille
de nombreuses de Bonvillars que ce terrain qui présente d'excellentes caractéristiques permettant une meilleure
techniques culturales pédologiques pour la trufficulture et qui s'intéegre parfaitement au production trufficole
paysage viticole a pu étre réalisé.
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la Truttiere Didactique
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TRUFFICULTURE

Antécédent cultural : les vergers,
prairies extensives et les jachéres sont
favorables en raison d’'une présence
moindre de champignons concurrents
et de résidus phytosanitaires (fongicides
et pesticides).

Pour les vignes et les champs cultivés,

il est préférable de laisser la surface se
régénérer quelques années !

Le sol doit étre calcaire avec un PH de
7 au minimum, la densité de plantation

Les arbres truffiers et leurs mycéliums variera entre 250 a 900 plants
demandent des soins méticuleux afin de mycorhizés par hectare selon la variété
créer les conditions optimales pour leur de truffe et la technique culturale
production. choisie.
==
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L'entretien du sol favorise le
développement racinaire désiré.

La taille des arbres apporte
I'ensoleillement essentiel a la truffe.
Afin d'augmenter la production, Il est
également important de :

- ensemencer avec des spores la zone
autour du tronc des arbres

- maintenir, par arrosage s'il le faut, une
certaine humidité du sol

- surveiller I'activité des rongeurs, tres
friands de la rabasse (truffe)

Aucun produit chimique ni autre
désherbant n’est utilisé en trufficulture,
ce qui en fait un produit biologique, sain
et local.

électricité
téléphone
dépannage
1433 SUCHY
J-C. DI MARTINO J. CLEMENCE

1433 SUCHY 1420 FIEZ
079 212 24 43 079 449 36 88
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VARIETES DE TRUFFES

R

58

TUBER MAGNATUM
PICO, ET BORCHII

AESTIVUM TUBER
MELANOSPORUM
TUBER
UNCINATUM TUBER
BRUMALE

)
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TECHNIQUE CULTURALE

C
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5D
TUBER AESTIVUM

NOM COMMUN HISTOIRE GOUT

078 624 84 21

ODEUR
COMESTIBILITE
HOTES i W
PR
MATURITE
HABITAT
ANECDOTE
FORME PERIDIUM GLEBA COULEUR
= . PUB?
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Truffes Smsses

PRESENTATION D'UNE TRUFFE

l

TRUFFE VAUDOISE

‘

LE PERIDIUM,

Enveloppe de protection
extérieure de la truffe “la
peau”.

Blanc, creme, brun, jaune,
rouge, violet, noir, sa
couleur varie selon les
espéces et leur maturité.

Adhérent ou se détachant
facilement, il se compose
de prismes plus ou moins
gros. Il peut étre lisse
chez certaines variétés.
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LA GLEBA,
SA CHAIR

Masse interne de la truffe.

Elle prend des teintes
propres a son espece
au fur et a mesure de sa
maturité.

Elle est composée de
deux organes distincts :

Les veines
blanches,

dites stériles,
sont l'organe
respiratoire, de
régulation et
d‘assimilation.

Les veines
foncées qui
contiennent
les asques
dans lesquels
se trouvent les
spores.

PUB?
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Truffes Suisses 6B

TUBER MELANOSPORUM

~

HISTOIRE

C'est a partir de la renaissance que la
mélano devient la truffe de référence et
Brillat-Savarin la baptise “diamant noir”

NOM COMMUN

La périgourdine, le diamant
noir, la mélano ou la rabasse

ODEUR

typique et non qualifi ble ce

qui en fait la référence

GOUT
seule truffe qui est une
référence de golt (arome)

MA URITE

déce

nbre a mars

- ABITAT COMESTIBHLITE
ensoleillé et c'est un excellent
chau parcs, comestible

foréts clalres,
arbres isolés.

~

OTES
z sous tous les arbr ANECDOTE
FORME PERIDIUM GLEBA COU LEUR mycorhizés offrant la plus cultivée dans
de forme ronde noir avec des noire a maturité et le veinage les conditions le monde, de I'Europe
et réguliére en prismes relativement avec reflet rouge et blanc sur noir ci-dessus. a I'Australie en passant
trufficulture peu proéminents gris si immature est fin et serré par la Chine.
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LES ARBRES 7

QUERCUS TILIA
Chéne Tilleul
L P FAGUS
CORYLUS ULMUS SYLVATICA
Noisetier Orme S Hétre L
o ,}t

PINUS CARPINUS / BETULA
Pin Charme Bouleau

POPULUS SALIX
CEDRUS NIGRA CAPREA

Cedre Peuplier Noir Saule Marsault
CHOLLY:x
: JJ TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS www.aprts.ch
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Ferblanterie www.cholly.ch



Truffes Suisses

SOLS & CLIMAT

LES SOLS ET LEURS terre arable EVOLUTION LIEE AU

COMPOSITIONS _ CHANGEMENT CLIMATIQUE

La caractéristique des sols horizon illuvial e rf’;ﬁ%:f%;:_ L'une des conséquences L'avantage c'est que

favorables a la truffe est : du réchauffement sont un nos régions pourraient

principalement le PH et leur déplacement de l'aire de devenir les meilleures

teneur en calcaire actif. répartition des truffes. zones de production
Cela implique que les régions, si nous avions les

La composition autrefois propices, sont surfaces de plantations

pédologique des sols a confrontées a des difficultés liées ~ pour concurrencer les

truffe est relativement horizon d'alteration a l'apport d'eau, qui devient la espaces de nos pays

large. Elle va des terres grande problématique de la voisins.

brunes profondes aux sols trufficulture et de la production

rocailleux peu profonds sauvage.

et séchards, des cotes
exposées au sud aux faces
nord fraiches et humides.
C'est ce qui va sélectionner
les variétés.

roche meére

| TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS rts.ch PUB?
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BIOLOGIE DE LA TRUFFE

LE THALE L'HYPHE

Scientifiquement,
la truffe est

un-e ascocarpe,
mycorhiziens,
symbiotique et
hypogée. Elle fait partie
de la grande famille
des ascomyceétes, tout
comme sa proche

cousine la morille.

LE PRIMORDIUM LES ASQUES ET LES SPORES LE CYCLE...

La boucle
est bouclée !

= PUB?

| .
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PRODUCTION 10

TOUTES VARIETES DE TRUFFES CONFONDUES

EN SUISSE

La truffe peut se récolter
dans la plupart des régions
calcaires.

RECOLTE SAUVAGE

1000 caveurs en Suisse récoltent
TOUTES VARIETES DE de la truffe sauvage.
TRUFFES CONFONDUES
L'Espagne, l'ltalie, la France, L'Australie et la Nouvelle- La production mondiale est
tout comme la Hongrie, la Zélande deviennent de loin de pouvoir satisfaire - =
Roumanie et les pays des gros producteurs, mais leur la demande en constante RECOLTE EN TRUFFIERE

Balkans, produisent I'essentiel  production dans I’'hémisphére augmentation.
des truffes d’Europe. Estimée sud ne perturbe pas encore la

a 400 tonnes, 50 % étant production européenne.

exporté au Japon, Chine,

Etats-Unis et en Russie

essentiellement.

environ 100 hectares de truffiéres
plantées a fin 2019, en partie en
production.

Pour 1 tonne produite
actuellement, on devrait atteindre
10 tonnes d'ici 2030.

T TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS rts.ch PUB?
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LA RECOLTE OU CAVAGE

LE COCHON, LA MOUCHE, LE CHIEN,

Toutes les races
sont capables
d’en trouver

D’autres animaux et insectes se délectent de la truffe et vous feront

concurrence, comme le scarabée “liodes”, le sanglier, le mulot et bien
d‘autres...

- PUB?
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Truftes Suisses 1 ZA

TUBER UNCINATUM

dite de Bourgogne, la Bourguignonne s’invite a la table des rois jusque . o e ere
, ; . . le fameux godt en parfait équilibr
d’automne, de Bonvillars sous le regne de Francois 1er! . A
de noisette et de avec son go(t
sous-bois, tout en

douceur

ABITAT

plus beaux

assez profond et riche
en matiere organique
dans une ambiance o

succédent tout au long
de la journée.

FORME PERIDIUM GLEBA COULEUR ELLE MERITE D'ETRE MIEUX CONNUE ET MIEUX CUISINEE SOUS NOS
EEME 12 souvent a gros e DGR AT s assez variable, de LATITUDES. ELLE VA SANS NUL DOUTE RECONQUERIR SES LETTRES DE
irréguliére prismes a brun marron en dense et réguliere NOBLESSES ET RETROUVER LA TABLES DES ROIS
pleine maturité parfois marbrée '
T TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS rts.ch PUB?
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TRUFFE VAUDOISE

Truffes Suisses

RECHERCHE GIVT & DGAV

LE GIVT

Groupement d’Intérét Vaudois pour la Trufficulture a été créé en
assemblée constitutive le 26 février 2014. Elle fait partie intégrante

de L'APRTS, Association Premiére Région Truffiere de Suisse et est
représentée par son président a I’Association Suisse Romande de la Truffe
ASRT

Le GIVT regroupe des agriculteurs et des privés ayant plantés des vergers
truffiers.

L'association a pour but de rapprocher les trufficulteurs en vue de
rechercher les moyens scientifiques propres a améliorer la sélection et
les méthodes de production. Les membres se rencontrent pour partager
leurs expériences afin d'améliorer leurs pratiques en collaboration avec
la DGAV (Direction générale de l'agriculture, de la viticulture et des
affaires vétérinaires. lls participent a un effort de sélection des arbres
truffiers. Le GIVT s’occupe également de toutes questions relatives a la
défense de la trufficulture auprés des instances politiques régionales et
nationales. L'association a pour mission de distribuer individuellement les
subventions cantonales octroyées au titre d'un projet novateur, sous le
contrdle de la DGAV.

Concrétement, sous I'impulsion de son comité, plus de 20 ha de
truffieres se sont plantés dans le canton de Vaud par 19 agriculteurs ou
privés. Ceux-ci contribuent a fournir la matiére premiére nécessaire au
développement des projets de I'’APRTS.

En paralléle a ces activités, et avec l'aide financiére de la DGAV, le GIVT a
mandaté des travaux de recherches scientifiques afin de mettre en place
une méthodologie permettant d'établir I'implication de la dérive des
sexes sur la diversité génétique des mycorhizes.

T TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS www.aprts.ch
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Le Direction Générale de
I’Agriculture et de la Viticulture
soutien le GIVT et I'’APRTS dans
les domaines de la vulgarisation
et du développement des
cultures innovantes.

Elle participe financiérement a
I'étude sur la dérive des polarités
des mycorhizes sexées dans les
différentes tuffieres vaudoises
des membres du GIVT ainsi
qu’'aux différentes formations
en Suisse et a I'étranger dans

le domaine de la trufficulture
professionnelle.

PUB?

078 624 84 21
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TUBER MAGNATUM PICO

NOM COMMUN HISTOIRE

g : Y (a9
= . - \\
_-, ¥ %’F@*} ; - i

S ™D 4

e RS ELCS ;
FORME PERIDIUM GLEBA COULEUR
: u‘ TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS www.aprts.ch
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LA '

ODEUR
GOUT

COMESTIBILITE

e i

HABITAT iy

;} J'.‘J i f
> . ANECDOTE

MATURITE

ELLE PEUT ETRE CONFONDUE AVEC SA COUSINE LA BORCHII.
IL FAUDRA FAIRE ATTENTION DE NE PAS VOUS FAIRE VENDRE
L'UNE A LA PLACE DE L'AUTRE, LA BORCHII ETANT VENDUE 10
FOIS MOINS CHER NORMALEMENT.

PUB?
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Truffes Suisses

TUBER BORCHII & ALBIDUM

la borchii, la blanquette ou

NOM COMMUN HISTOIRE
c'est la cousine de
la truffe d’Alba

la biancietta, Albidum

GOUT ODEUR

intense, alliacée

alliacé et parfois
d'acétylene

OMESTIBILITE

bon comestible.
Les exemplaire trop
mdirs sont a éviter.
Consistance charnue

ABITAT

apprécie les terrain
sableux et méme un peu
acides, elle est donc peu
exigeante en matiére de

omposition des sol.
Son aire de répartition
va de la Sicile a la

inlande. En Emilie elle
est tres présente sous
divers milieux

FORME
réguliere ou
irréguliére, de petite
taille (137 cm)

PERIDIUM GLEBA

adhérent veines bien marquées,
et lisse ocre, rougeatre a brun
violacé ou gris noir

COULEUR

trés variable,d'ocre
a brun rougeatre

LA BORCHII PEUT ETRE CONFONDUE AVEC MACULATUM,
PUBERULUM, OLIGOSPERMUM ET MEME AVEC MAGNATUM
PICO. LE PERIDIUM DE BORCHII EST LISSE, CELUI DE MAGNATUM
EST LEGEREMENT GRANULEUX.

|
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15°
GASTRONOMIE

PREPARATION TARTINES AU CREME A LA TRUFFE

BEURRE DE TRUFFE

BEURRE MINUTE DE

LES TRUFFES SONT TRUFFES

TOUJOURS MEILLEURES
CONSOMMEES
FRAICHES.

La cuisine des truffes
alterne le simple et le
sophistiqué, elle suscite la
curiosité et 'imagination
des chefs.

Ces préparations pourront étre
utilisées comme base de sauce,
incorporées dans votre risotto, vos
pétes fraiches, vos purées, sur des
viandes et tous autres plats...

MAYONNAISE TRUFFIERE

La truffe se déguste
fraiche, coupée en
lamelles fines, en
accompagnement de
plats simples...

Evitez les températures
de plus de 50 degrés
qui diminue les

HUILE A LA TRUFFE LES AROMES

ou artificiels, elles Elles sont indigestes,

saveurs, sauf pour la
Mésentérique et la
Melanosporum qui
supportent mieux la
cuisson directe.
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Les huiles de truffes
et autres préparations

envahissent le 90 %
du marché. Composées
d’ardmes naturels

ne contiennent pas de
truffe, mais sont issues
de molécules extraites
d‘autres produits,

naturels ou synthétisés.

peuvent étre allergénes
et mettent en péril
votre palais, qui ne
saura plus reconnaitre
le vrai goat des truffes.

www.swisstruffledealers.com
swisstruffledealers
@ swisstruffledealers
@ +417925097 10

© swisstruffledealers@gmail.com



CONSERVATION

CONSERVATION
FRAICHE

La truffe se conserve une
dizaine de jours suivant sa
maturité. Emballée dans
un linge (ou dans une
feuille de papier absorbant
a changer tous les jours)
et mise dans un récipient
contenant un fond de riz.
A conserver dans le bas du
congélateur, (2 a 3 degrés)
Astuce : mettez des oeufs
aveg, ils capturent leurs
parfums.

CONSERVATION
A L'HUILE

se confectionne en
laissant macérer les
truffes 3 a 4 jours dans
I"huile ou par contact. Ne
jamais laisser les truffes
plus de 4 jours dans
I"huile sous peine de voir
le mélange fermenter et
vos récipients exploser...

)J TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS
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CONSERVATION
DANS L'ALCOOL

présente peu d'intérét

www.aprts.ch
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CONGELATION

permet de sauvegarder
une bonne partie du
parfum de la truffe a

condition de la placer dans
un récipient hermétique
ou sous vide. Elle perdra
sa structure et sera molle
une fois décongelée.

STERILISATION

est a éviter car elle tue
les parfums

PUB?

078 624 84 21
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Truftes Suisses

ACHAT & QUALITE

L'achat se fait

a la période

de maturité de
I'espéce, car il
s'agit d'un produit

frais périssable.

On peut acheter
des truffes chez
des traiteurs ou
des caveurs.

1l faut toutefois
respecter quelques
régles afin d éviter

les fraudes!

16

IL S’AGIT DE S'INFORMER AUPRES DE BONNES SOURCES SUR LE COURS DU MARCHE, DE

S’ASSURER QUE L'ESPECE CORRESPOND A CELLE PROPOSEE, MAIS ENCORE DE CONTROLER :

que la truffe corresponde a
sa période de production

le degré de maturité
et sa fermeté

si le parfum est agréable
de tous les c6tés de la truffe

‘ " \ )
(TN, .
‘\\3»\\“&3%'@*@ "‘“&l““\‘“& ‘
\V\ \v\‘\ '

\N': ‘
\\\\'\\\\ ‘

\\
o \ e
il \\\\m‘m\ Q”\ ‘“‘N\\\\

g \\\ \\ \ \
W \\\\\\\\\i\\\ Nk

qu’il n'y ait pas de
trous remplis de terre

que le poids corresponde
a son prix

que l'exemplaire ne soit pas
reconstruit, aprés avoir été
coupé ou abimé
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TUBER BRUMALE

NOM COMMUN HISTOIRE )
GOUT ODEUR
COMESTIBILITE
. MATURITE
HABITAT
iy ANECDOTE
FORME PERIDIUM GLEBA COULEUR ELLE PEUT ETRE CONFONDUE SA COUSINE, LA MUSQUEE.

SON ASPECT MARBRE PEU DIFFERER ASSEZ FORTEMENT SUIVANT
LA REGION DE PRODUCTION, TOUT COMME SON GOUT.

PUB?

078 624 84 21
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Truffes Suisses 1 8

TUBER MESENTERICUM

NOM COMMUN HISTOIRE GOUT
mésentérique, de a été décrite par Vittadini en 1831. )
Lorraine, de la Meuse Elle doit son nom en référence au veines IR ODEU
ou Bagnoli en Italie rappelant les replis de I'intestin. rahp’peli':\rllt le trés
bitume ou puissante
I'iode
MATURITE OMESTIBILITE

bon comestible. Son

golt particulier ne
isse pas indifférent.
Utilisée plutot en
épices ou condiment

de Juillet a mar

ABITAT

elle se trouve presque
partout en Europe

caIC|co|e. Elle aime C'est la truffe qui apporte le meil

|f'3‘5 peniesietsupporte d’elle méme par cuisson a vos patés et

I'humidité terrines... ou simplement
FORME PERIDIUM GLEBA COULEUR PEU CONNUE JUSQU'A PRESENT DU GRAND PUBLIC, LA MESENTERIQUE
arrondie ou irréguliére, prismes moyens veines bien marquées brun foncé a TROUVE DE I?LUS EN PLUS D,’AMATEUR POUR SON GOUT SI PARTICULIER.
présente une fossette a adhérents a la formant un labyrinthe chocolat DES MARCHES SE SONT CREES DANS L'EST DE LA FRANCE. A BAGNOLI EN
sa base gléba ITALIE ELLE EST RECONNUE DEPUIS FORT LONGTEMPS.

T ‘ PUB?
]

TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS www.aprts.ch
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078 624 84 21
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NORD VAUDOIS

PRESENTATION GENERALE DE LA REGION DU NORD VAUDOIS

LE NORD
VAUDOIS

vous souhaite la
bienvenue sur un
territoire a multiples
facettes entre le sud du
lac de Neuchétel et le

massif du Jura. Le Nord Vaudois est

également une région
viticole et fait partie des
8 Appellations d'Origine
Contrélée (AOC) du
canton de Vaud.

A travers ses nombreuses
activités touristiques,
gastronomiques et
culturelles, la région
offre une expériences a
chaque saisons.

Les amateurs de bons
vins auront le plaisir de
déguster les cépages
phares que sont le Pinot
Noir, le Gamay et le
Chasselas, tous cultivés
avec passion.

= iil
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Tourisme 2

NORD VAUDOIS

OFFRE TOURISTIQUE LIEE A LA TRUFFE

D’autres activités
telles que des balades
accompagnées sur le
théme de la truffe, des
visites de truffiéres,
des dégustations, des
cours de cuisine

© Sophie Siffert

ainsi que des
démonstrations
avec les chiens
truffiers sont
proposées au grand
public, afin de

Immanquable pour tous les  uncinatumy, ou truffe de

gourmets, le Marché aux Bourgogne, ainsi que de mettre en.lumlere
truffes suisses a lieu chaque délicieux produits de notre ce champlgpon
année le dernier samedi terroir accommodés avec extra?r.dmawe et’
d’octobre a Bonvillars. ce champignon : fromages, mysterleux.que I'on
Cette manifestation est chocolats, saucisses et méme trouve au pied du
une occasion unique de la glace a la truffe ! Jura.

de découvrir la «Tuber

l
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LE MARCHE AUX TRUFFES
DE BONVILLARS

LE MARCHE

Depuis 2009, le marché de
Bonwvillars, le plus grand du pays,
accueille chaque année des
milliers de visiteurs le dernier
samedi d’octobre pour célébrer
la Tuber Uncinatum.

www.marche-truffes-bonvillars.ch

/ﬂlﬁé\ marché aux truffes de bonvillars
AP N |

\

\ 1427 bonvillars
£ d

| info@marche-truffes-bonvillars.ch

]
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Truftes Suisses

APRTS

L'APRTS,

L'Association
Premiéere Région
Truffiere de
Suisse ouvre au
développement
économique et
touristique de la
truffe.

Elle est née en
2012 grace a
I'initiative de

passionnés.

L'’ASSOCIATION PREMIERE REGION TRUFFIERE DE SUISSE

T TRUFFIERE DIDACTIQUE by APRTS www.aprts.ch

TRUFFE VAUDOISE

Premiére région truffiere de Suisse info@aprts.ch

En 2014, I'APRTS crée

le GIVT, Groupement
d’Intérét Vaudois pour

la Trufficulture afin

de développer les
techniques de productions
trufficoles, ainsi que leur
vulgarisation. Grace a

ce groupe, la technique
culturale est aujourd’hui
bien présente dans notre
région. En collaboration
avec la DGAV (Service
de l'agriculture et de la
viticulture du canton de
Vaud), une vingtaine de
vergers truffiers ont été
réalisés sur plus de 25
hectares.

22

Elle oeuvre pour

le développement
économique et touristique
de la truffe et collabore
étroitement avec les
autres associations
truffieres, touristiques,
gastronomiques,
régionales et
internationales.

I’ASRT, Association Suisse-
Romande de la Truffe
regroupe les différentes
associations truffiéres de
romandie, ainsi que les
caveurs amateurs.

PUB?

078 624 84 21




OMPAGNON & SOUTIEN

- PUB?
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